Parkhotel Catsring

Snidané
Balicek na cestu

CONGRESS CENTER PLZEN

Snidané

Kontinentalni Business Parkhotel Fit

* Vybér tuzemskych syrd = KFupava slanina = Vybér ceredlii se susenym ovocem
» Cerstvé ovoce - Parecky * Jogurty

* Vybér ceredlii se suSenym ovocem = Michana vejce = MUsli

* Jogurty = Sazena vejce = Cornflakes

* Domaci kolac dle denni nabidky = Grilovana sekana = Vybér zeleniny

- Cerstvé ovoce
= Vybér narezovych saldmu a uzenin

* Vybér z Cerstvého peciva * Vybér tuzemskych syrd = Vybér z Cerstvého peciva
* Maslo = Domaci pastika = Méslo
* Margarin = Ovocné dZzemy
* Ovocné dzemy = Vybér zeleniny - Med
* Med - Cerstvé ovoce - Syry
= Vybér ceredlii se suSenym ovocem
* Pomerancovy dzus * Jogurty * Cerstvé vymatkany pomerancovy
* Voda neperliva » Domaci kolac dle denni nabidky dsus
* Pfekapévana kava a vybér cajd = Vybér z Cerstvého peciva * Voda neperliva
= Maslo « Mléko
. |(\)/|V(chné dzemy * Prekapéavana kava a vybér ajli
* Me

= Pomerancovy dZus
- Voda neperliva
» Pfekapavana kéva a vybér cajd

Balicek na cestu

Maly bali¢ek Velky bali¢ek

= Bageta (bila) Sunka + syr = 2x Bageta (bild,celozrnna) Sunka + syr
= Jemné perliva voda 0,5¢ = Juice
» Croissant s ¢okoladovou naplini = Croissant s ¢okoladovou naplini
= Jablko = Jablko
= Banan = Banan
= SuSenka = SuSenka
Baleno v ekologické papirové tasce = Ledova kava

Baleno v ekologické papirové tasce

Informace o obsazenych alergenech Vam poskytneme na vyzadani.

Parkhotel Plzen Phone: +420 378 772 977
U Borského parku 31 GSM: +420 608 111 702

320 04 Plzen Fax: +420 378 772 978
www.parkhotel-czech.eu email: hotel@parkhotel-czech.eu




Parkhotel calring

Coffee break

CONGRESS CENTER PLZEN

Coffee break

Coffee break 1 Coffee break 2 Coffee break 3

* Espresso s mlékem / Caj * Espresso s mlékem / Caj * Espresso s mlékem / Caj
* Mineralni voda perliva / neperliva * Mineralni voda perliva / neperliva = Mineralni voda perliva / neperliva
* 1 ks sladkého peciva = 1 ks obloZeny chlebicek

Coffee break 4 Coffee break 5 Coffee break 6

- Espresso s mlékem / Caj

= Espresso s mlékem / Caj = Espresso s mlékem / Caj

* MineraIni voda perliva / neperliva * Mineralni voda perliva / neperliva * Mineraini voda perliva / neperliva
- 1 ks sladkého petiva * 1 ks slaného petiva " 1 ks sladkého peciva

= Cerstvé krajené ovoce " 1 ks slaného peciva

* Cerstvé krajené ovoce

Coffee break 7

= Espresso s mlékem / Caj

= Mineralni voda perliva / neperliva

= Nealkoholické napoje Pepsi a Toma
= 1 ks sladkého peciva

= Cerstvé krajené ovoce

Sladké pecivo Slané pecivo ObloZené chlebicky

Domaci choco brownies (réizné prichuté) Mini bagety Syrovy

Drobenkovy kola¢ s jablky a tvarohem Vegetarian, Sunkova, syrova, Sunkova Sunkovy

Svestkovy kol se syrem Se Sunkou a syrem

Cheesecake S debrecinkou
Slané tycinky z listového tésta S herkulesem

Domaci cokoladovy dezert

Italsky kakaovy kolac s piskoty
Bordvkovy kolac s tvarohem
Tribarevny dort s broskvi

Muffin maly 70g ¢okoladovy / vanilkovy
Muffin velky 100g ¢okoladovy / vanilkovy

S makem, se sezamem, syrové, makové
PInéné croissanty

Sunkovy, se 3unkou a se syrem,
syrovy, se zeleninou,

Informace o obsazenych alergenech Vam poskytneme na vyzadani.

Parkhotel Plzen Phone: +420 378 772 977
U Borského parku 31 GSM: +420 608 111 702

320 04 Plzen Fax: +420 378 772 978
www.parkhotel-czech.eu email: hotel@parkhotel-czech.eu




Parkhotel catrine

Bagety, ciabatty
Slané kolace

CONGRESS CENTER PLZEN

Bagety Ciabatty

Mini bageta Stredni ciabatta
Stfedni bageta Maxi ciabatta
Velka bageta - SeSunkou
- SeSunkou - Sesyrem
- Sesyrem - SeSunkou a syrem
- Se Sunkou a syrem - Vegetarian
- Vegetarian
Stfedni ciabatta
Mini bageta Maxi ciabatta
Stfedni bageta - Smozzarellou
Velka bageta - Sroastbeefem
- Smozzarellou - S parmskou Sunkou
- Sroastbeefem - Slososem
- S parmskou Sunkou
- Slososem

Croissanty Slané muffiny

PInény croissant mini Slany muffin

PInény croissant velky - SeSunkou a olivami

- SeSunkou - Smozzarellou a suSenymi rajcaty
- Sesyrem - Schillia syrem

- Se Sunkou a syrem

- Sezeleninou

PInény croissant mini
PInény croissant velky

- Slososem

- S parmskou Sunkou

- Shermelinem

- Smozzarellou a rajcaty

Informace o obsazenych alergenech Vam poskytneme na vyzadani.

Parkhotel Plzen Phone: +420 378 772 977
U Borského parku 31 GSM: +420 608 111 702

320 04 Plzen Fax: +420 378 772 978
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Catering
MENU - 2 chody

Parkhotel

CONGRESS CENTER PLZEN

MENU - 2 chody

Polévka, predkrm

Hovézi vyvar s jatrovymi knedlicky
Krémova zeleninova polévka
Slepici vyvar s domacimi nudlemi a zeleninou
Tradi¢ni bramborova polévka s houbami

Francouzska cibulacka s osmazenym chlebem

Urceno pro skupiny od 20 osob

Vybér je mozny pouze ze 2 menu

Pocty porci je nutné upresnit nejpozdéji 24 hodin pred zacatkem akce
Vybér menu do 20 osob po individualni domluvé

Hlavni chod

Svickova hovézi peCené podavana s houskovym knedlikem
a brusinkovym terc¢em

Uzena veprova krkovicka
podavand s dusenym zakysanym zelim, bramborovy knedlik

Plzefisky hovézi gulds podavany se Spekovym knedlikem

Smazeny karbanatek, bramborova ka3e, okurka

Cotkové polévka Masové kulicky v tomatové omacce, spaghetti

Hovézi kousky na pep¥i, duSena kapusta se Spekem,
varené brambory

Tradi¢ni zelfacka s opecenou klobasou

GulaSova polévka
Mexicka smés, bramboracky

Brokolicovy krém
KuFe s nadivkou, mackany brambor s maslem

Gratinované noky s kufecim masem a Spenatem

Recky salat s olivami
KuFeci medailonky

RajCatovy salat s duSenou zeleninou na masle s ryZi

Zelny salat s kfenem

Informace o obsazenych alergenech Vam poskytneme na vyzadani.
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Fax: +420 378 772 978

email: hotel@parkhotel-czech.eu
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Parkhotel Catrine

MENU - 3 chody
Vegetarian & Celiak

CONGRESS CENTER PLZEN

Urceno pro skupiny od 20 osob

M E N U - 3 C h Ody Vybér je mozny pouze ze 2 menu

Pocty porci je nutné upresnit nejpozdéji 24 hodin pred zacatkem akce
Vybér menu do 20 osob po individualni domluvé

Polévka, predkrm Hlavni chod Dezert
Vyvar s fritatovymi nudlemi Kachni stehno s duSenym Cervenym zelim Jable¢ny kolac s tvarohem a drobenkou
a bramborovym knedlikem
Chrestova polévka Bortvkovy kolac s tvarohem
Veprova panenka v bylinkové krusté
StaroCeska cibulacka s krutony s bramborovym pyré Vishova bublanina
Sunkova rolka s kfenem Veprova kotleta pInéna listovym Spenatem Merurikové fezy s drobenkou
a Cesnekem, americké brambory
Italskd mozzarella Cheesecake
S rajCaty bazalkou a parmazanem Steak z norského lososa,

grilovana cherry rajcatka, opékany brambor
KufFeci zavitek s parmskou Sunkou,

baby karotkou a tomatovou omackou
S mandlovymi bramborovymi noky

P rO Vegeta ri é ny a Ce | i a ky Pro danou skupinu mozny vybér pouze jednoho pokrmu

Pokrmy pro celiaky jsou s pfiplatkem 40 K¢ k menu

Pokrmy pro vegetariany Pokrmy pro celiaky

RyZe s houbami shiitake Spaghetti al pomodoro

Pappardelle s cuketou a parmazanem Pappardelle s drtbezimi jatry

Raviolli pInéné ricottou a Spenatem

| L DuSena brokolice, holandska omacka, vareny brambor
na tomatové omacce

Bulgur s chfestem a bylinkami

Informace o obsazenych alergenech Vam poskytneme na vyzadani.
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Parkhotel

CONGRESS CENTER PLZEN

Degustacni MENU

MENU 1

Pecena kachni prsa
podavand na teplém salatu
z Cervené Cocky (100g)

Teleci panenska svickova na grilu
s lanyZovou oméackou
a Safranovou ryzi (100g)

Morsky vik s limetkovym glazé
a grilovanou zeleninou (100g)

Danci medailonky na portském viné
s viShovou redukci

a zameckym bramborem (100g)

Minibuchticky s omackou chaddeau

MENU 2

Nok z uzeného klatovského pstruha
s trhanym salatem (100g)

Chrestova polévka
s krutony a podmaslim

Jehnéci korunka
s bretaniskymi fazolkami
a paprikovou omackou
s peCenym bramborem na tymianu
(100g)

Vepfova panenka
ve slaninovém zavinu
s parizskymi brambory (100g)

Lososova rolada
plnéna candatovou fasi a Spenatem
s Safranovou omackou
a jasminovou ryZi (100g)

Domacf livanecky s borGivkami

Informace o obsazenych alergenech Vam poskytneme na vyzadani.

Catering
Degustacni MENU

Urceno k vydeji pro skupiny do 50 osob

MENU 3

Gratinovany fik s gorgonzolou

Grilovany candat
na celerovo-pérkovém pyré
s pazitkovou omackou (100g)

Zajeci hibet v palacince
s nakladanymi h¥ibky (100g)

Jemné uzené veprové caré
podavané na Svestkovém ragd
a bramborovych placi¢kach (100g)

Pecend bazanti prsicka ,Supreme”
s restovanymi liSkami

a kasi z jemného hrasku (100g)

Posirovana hruska v ¢erveném viné

Phone: +420 378 772 977

GSM: +420 608 111 702

Fax: +420 378 772 978

email: hotel@parkhotel-czech.eu

Parkhotel Plzen
U Borského parku 31

320 04 Plzen
www.parkhotel-czech.eu




Parkhotel

CONGRESS CENTER PLZEN

Royal MENU

Royal MENU 1

Studeny predkrm
Kachnf jatyrka Foie-gras (70g)
s viSfiovym coulis

Polévka
Hovézi vyvar s morkovymi knedlicky a
restovanou zeleninou
Hlavnf jidlo
Srnéi hrbet (200g)
v bylinkové krusté
kladen do liskového ragout
doplnéno o polentové bouches

Vino
Rulandské modré Habanské sklepy
Pozdni sbér (0,2¢)

Desert
Domaci bramborové Sisticky se
Svestkovou omackou

Royal MENU 2

Studeny predkrm
Hovézi carpaccio
s bylinkovym pestem a parmezanem

Polévka
Krémova dyrova polévka

Hlavni jidlo
Konfitovana veprova panenka (200g)
na l0Zku ratatouille podavana
s pafizskymi brambory

Vino
Chardonnay Habanské sklepy
Pozdni sbér (0,2 2)

Desert
Sorbet z pomerance prelity sektem

Informace o obsazenych alergenech Vam poskytneme na vyzadani.

Catering
Royal MENU

Phone: +420 378 772 977

GSM: +420 608 111 702

Fax: +420 378 772 978
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Parkhotel s

CONGRESS CENTER PLZEN

QU |Ck bUfEt Urceno k vydeji pro skupiny od 15 osob

Quick bufet 1 Quick bufet 2 Quick bufet 3

Tradi¢ni zelna polévka s klobasou Hovézi vyvar s knedlicky DrlbeZi polévka krémova
Kureci steak obalovany se slaninou Rolada z kurecich prsi¢ek plnéna Kure pecené na Spanélsky zplsob
listovym Spenatem a mozzarellou
Srnéi soté na viné Teleci kyta pomalu pecena do rdzova,
Ragl z divocaka smetanova pepfova omacka
Bulgur s chfestem a bylinkami
Halusky s brynzou Fusilli s pestem z mandli a petrZelky
Stouchané brambory
Opékané brambory s ¢esnekem, ROsti
DuSena ryze rozmarynem a Cervenou cibulkou
Safranova ryze
Vybér z Cerstvého peciva Mandlova ryze se Salotkou a fazolkami
Vybér Cerstvého peciva
Salatovy bar - 4 druhy salatd Vybér z Cerstvého peciva
Salatovy bar - 4 druhy salatd
Bordvkovy kolac Salatovy bar - 4 druhy salétl

Domadci viShova bublanina
Jablkovy kola¢ s tvarohem

Quick bufet 4
390 K¢&/osobu

Quick bufet 5

Hovézi polévka s masem a domaci .
390 Kc/osobu

drobenkou

Kufeci Fizetky v sezamovém obalu Slepici vyvar se zeleninou a nudlemi

Pecend kachna, dusené zeli,

Losos na bylinkovém masle
bramborovy knedlik

Ragl z cuket a Cervené papriky
Veprové 3pizky se zeleninou

Gratinované brambory se smetanou
Kroupovy kuba s houbami

Dusena zelenina
Pazitkové brambory s maslem

Vybér z Cerstvého peciva
Viybér z Cerstvého peciva

Salatovy bar - 4 druhy salatC
Salatovy bar - 4 druhy salatd

Svestkovy kola¢ 5
Cokoladové muffiny

Informace o obsazenych alergenech Vam poskytneme na vyzadani.

Parkhotel Plzen Phone: +420 378 772 977

GSM: +420 608 111 702
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U Borského parku 31
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Parkhotel

CONGRESS CENTER PLZEN

Bufety

Rustikalni

Tradi¢ni ceska bramboracka
Zavinace z tresek a kfimického zelf
Stavnaty zbojnicky vepfovy bok
s ostrymi paprikami
Vybér klobas na prkénku
Tlacenka
s jemnou krajenou cibulkou a octem
Pivni utopenci
v pikantnim laku s paprickami
StaroCeska huspenina
z domaciho veprika
Prazska Sunka
se znojemskymi okurkami a maslem
Vybér oblozenych chlebickd
Fildtka z pe¢eného kapra
Tradi¢ni kachni prsicko pecené
Flambované pecené selatko (min. 18 kg)
Opékané jelitko
Opékana jitrnicka
Grilované veprové koleno
Grilovana veprova Zebirka
Halusky se zelim
Hovézi gulas

DuSené Cervené zeli
Pecené brambory
Dusena ryze
Kysané zeli k jitrnicce
Doméci vybér knedlikd
Domaci bramboracky
Vybér Cerstvého peciva
Hof¢ice, kfen, okurka

Zeleninové salaty s dochucovadly

Vybér Ceskych syrl
Vybér mini zakuskl
Nabidka chodskych

a tvarohovych kolact

Ke konzumaci upravené
Cerstvé krajené ovoce
Cokoladovy pudinkovy dezert
Panna Cotta

Catering
Bufety

Urceno k vydeji pro skupiny od 30 osob

Optimal 1

Domaci Ceska bramboracka
Tataracek z norského lososa
s olivami a Cerstvym koprem
Svinuté kureci stehynko
se zvéfinovou pastikou
Tradi¢ni Sunkovy kornout
plnény Sunkovou pénou
Medovy meloun
s parmskou Sunkou
Anglicky rostbeef
s pikantni kremzskou omackou
Marinovany filet z candéta
peceny na Cesneku a Salotce
KufFeci steak obalovany se slaninou
Krali¢i hibet peceny ve slaniné
s hfibovou omackou
Zauzena Sunka porcovand kuchafem
Vykosténé na kminé upecené
veprové koleno
Cibulova dusena ryze
Stouchané slaninové brambory
Vybér Cerstvého peciva
Hof¢cice, kfen a okurky
Domaci ¢okoladdové brownies
(rGzné druhy)

Recky zeleninovy salat
s balkanskym syrem a olivami
Vybér francouzskych syra
zdobeny ovocem
Svatebni kolacky
Cerstvé krajené ovoce

Informace o obsazenych alergenech Vam poskytneme na vyzadani.

Optimal 2

Hovézi vyvar
s jatrovymi knedlicky
Platky uzeného lososa
s koprovym prelivem
Domaci dribeZi pastika
se suSenymi brusinkami
PInény Zampion
masovou smési a syrem
Medovy meloun
s parmskou Sunkou
Cuketky pInéné zeleninovym kuskusem
Italskd mozarella s rajcaty
Losos v maslovych listech Spenatu
Rautové kureci Fizecky
v sezamovém obalu
Rolada z kufecich prsicek plnéna
listovym Spendtem a mozarellou
Kanci ragu s lesnim ovocem
Zauzena Sunka porcovana kucharfem
Opékané brambory
s Cesnekem, rozmarynem
a Cervenou cibuli
Mandlova ryzZe se Salotkou a fazolky
Hof¢ice, kfen a okurky
Vybér erstvého peciva

Rajcatovy salat s grilovanymi krevetami
Zeleninové crudité s dipy
Listovy salat s opecenymi platky slaniny
a parmazanem
Vybér minidesertd
Cerstvé krajené ovoce

Phone: +420 378 772 977

GSM: +420 608 111 702

Fax: +420 378 772 978

email: hotel@parkhotel-czech.eu

Parkhotel Plzen
U Borského parku 31

320 04 Plzen
www.parkhotel-czech.eu




Parkhotel

CONGRESS CENTER PLZEN

Bufety

Grill

Hovézi carpaccio sypané parmezanem
Rostbeefova rolka se Slehanym Valmountem
Vybér uzenin
Medovy meloun s parmskou Sunkou
Slehana francouzska pastika na listovém ter&iku
Rajcata s mozzarelou a bazalkou
Candat na roStu
Balicek lososa s houbami
Grilované kureci palicky
Grilovana kureci kridélka
Grilovana marinovana krkovicka
Grilovany 3piz ze 3 druh mas
Grilovana zelenina (paprika, lilek, cuketa)
Foliovany brambor
3 druhy barbecue omacek (s avokadem, tvarohova, tomatova)
Vybér erstvého peciva

Zeleninové crudité s dipy
Ceasar salat s kufecim masem a parmezanem
Téstovinovy salat s fedkvickami
Viybér evropskych a tuzemskych syrt

Drobenkovy kola¢ s jablky a tvarohem
Cheesecake
Cerstvé krajené ovoce

Grill bufet je podavan pouze v letnim obdobf
na terase s venkovnim grilem.

Informace o obsazenych alergenech Vam poskytneme na vyzadani.

Parkhotel Plzen
U Borského parku 31

320 04 Plzen
www.parkhotel-czech.eu

Catering
Bufety

Grand

Platky uzeného lososa s koprovym prelivem
Tataracek z norského lososa s olivami a ¢erstvym koprem
Cinska rolovana kachna s jida$ovym uchem
Tartaletky se zv&finovou pastic¢kou a brusinkami
Medovy meloun s parmskou Sunkou
Tradi¢ni Sunkovy kornout plnény Sunkovou pénou
Rajce plnéné francouzskym salatem
Plundrova rozetka na listovém terciku
Zavinuty Raclette s uherskou pénou
Italskd mozzarela s rajcaty
Cuketky pInéné zeleninovym kuskusem
Uzeny losos v maselnych listech Spenatu
Rautové kufeci fizecky v sezamovém obalu
Krali¢i hrbet peceny ve slaniné
Kanci ragd s lesnim ovocem
Anglicky roast beef krajeny kuchafem
Rumpsteak v pikantni omacce
Du$ena veprova licka na viné
Zeleninové rizoto
Foliované brambory s tvarohovou oméackou
Mandlova ryze se Salotkou a fazolkami
Opékané brambory s Cesnekem, rozmarynem
a ervenou cibulf
Bylinkova bageta
Hor¢ice, kfen a okurky
Vybér Cerstvého peciva

RajCatovy salat s grilovanymi krevetami
Téstovinovy salat s tufidkem
Vybér zeleniny s ochucovadly
Mrkvovy salat se sultankami

Posirovana hruska v cerveném viné
Vénecky a kremrole
Cokoladovéa fontana ve. Skg krajeného ovoce
Sezdnni ovoce

Phone: +420 378 772 977

GSM: +420 608 111 702

Fax: +420 378 772 978

email: hotel@parkhotel-czech.eu




Catering
Finger Food

Parkhotel

CONGRESS CENTER PLZEN

Finger Food

Finger Food 1

Rautové kureci Fizecky v sezamovém obalu
Svinuté kureci stehynko se zvéfinovou pastikou
Tartaletky se zv&finovou pasti¢kou a brusinkami

Rostbeefova rolka se Slehanym ,Valmountem®”
Medovy meloun s parmskou Sunkou
Vybér chutovek ve vice druzich
Nabidka vybé&rovych kanapek
Vybér Cerstvého peciva
Zeleninové crudité s dipy
Syrova rolada s jemné pikantnim peprovym krémem
Mozarella s rajcaty - Spizky
Minidezerty

Finger Food 2

KuFeci a veprové Fizecky
Platky uzeného lososa s kremzskym dresingem
Medovy meloun s parmskou Sunkou
Roastbeefova rolka se Slehanym ,Valmountem”
Svinuté kureci stehynko s pastikou z mladych zajickd
Syrova rolada s vlaSskymi ofechy
Zeleninové crudité s dipy
Vybér evropskych syr(
Kanapky ve vice druzich
Vybér plnénych vajec
Tartaletky se zv&finovou pasti¢kou a brusinkami
SmaZené krevety s ¢esnekovym dipem
Sunkové kornoutky s kfenovou p&nou
Vybér Cerstvého peciva
Salat z plodd more
Minidezerty
Svatebni kolacky

Informace o obsazenych alergenech Vam poskytneme na vyzadani.
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Fax: +420 378 772 978

email: hotel@parkhotel-czech.eu

Parkhotel Plzen
U Borského parku 31

320 04 Plzen
www.parkhotel-czech.eu




Parkhotel Caferine

Napojovy bufet

CONGRESS CENTER PLZEN

Napojovy bufet

Napojovy bufet

Minerdlni voda perliva / neperliva
Variace dzusl Toma
Pepsi klasik , light

Pivo Gambrinus 10° -tocené 0,52
Pivo Prazdroj 12° - tocené 0,5¢
Bilé vino -variace 4 druhd - rozlévané 0,2¢
Bilé vino -variace 4 druhd - ldhev 0,75¢
Cervené vino - variace 4 druh(l - rozlévané 0,22
Cervené vino -variace 4 druh(l - ldhev 0,752

Pfekapavana kava s mlékem / ¢aj

Napoje jsou Uctovany dle skutecné spotreby a vybéru
maximalné do vySe klientem stanoveného limitu

Konkrétnéjsi nabidku vytvorime dle prfanf zékaznika.

Informace o obsazenych alergenech Vam poskytneme na vyzadani.

Parkhotel Plzen Phone: +420 378 772 977
U Borského parku 31 GSM: +420 608 111 702

320 04 Plzen Fax: +420 378 772 978
www.parkhotel-czech.eu email: hotel@parkhotel-czech.eu
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